
FICHA TéCNICA

Características Generales:

HP  3
HORNO PARA 3 PIZZAS 

Acabado: Inoxidable
3 Quemadores: Aluminizado tipo “U”   de 30,000 btu/hr cada uno  
Interior con piedras refractarias  
Termostato importado, con rango de 100 a 300°c
Capacidad para 3 pizzas de 14” de Ø.
Incluye patas largas 
Patas cortas (opcionales) 
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DIMENSIONES GENERALES

Acotaciones en mm

Instalación de conexión al gas:
• Equipos a baja presión
• Presión requerida gas LP 11” Columna de Agua
• Presión requerida gas natural 5” Columna de Agua
• Entrada principal de gas 1/2” NPT macho.
• Consumo total del equipo: 90,000 BTU's/Hr 
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